
kulinarisch am 18. November und 25. November 2023 
um 18.30 Uhr im Burghotel Münzenberg

„Ich bin seit elf  Jahren im Amt. Man kann mich mit altem 
Whisky vergleichen. Whiskys erreichen ihre Reife erst im 12. 
Jahr, danach werden sie immer besser. Das ist sehr 
ermutigend.“

(Margaret Thatcher, ehemalige Premierministerin des Vereinigten 
Königreichs, 1925 – 2013)



Menükarte
diverse hausgemachte Aufstriche                                                                                   

mit ofenfrischem Baguette

***

Münzenberger Praline auf karamellisierten Apfelscheiben                                  
(Himmel & Erd)

***

Ravioli mit Steinpilzen gefüllt auf Zwiebelconfit

***

Brisket vom schottischen Weiderind auf Erbsen-Minz-Püree                                     
und Tomaten-Lavendel-Marmelade

***

Duett von grünem Apfelsorbet auf Mango-Kiwi-Chutney &                                          
Mini-Schokoküchlein auf beschwipster Pflaume

     
Guten Appetit! 

Menü mit Whisky-Tasting: 89,50 €
Menü ohne Whisky-Tasting: 64,50 €

inkl. Selters Mineralwasser und einem
Empfangscocktail am Lagerfeuer

Für den musikalischen Rahmen sorgt wieder unser 
Whiskypiper Marco Kreissl.

Eine Anmeldung ist erforderlich.

Menükarte
Gruß des Hauses: Zwiebelkuchen                                                                            

nach Art des Küchenchefs

***

weiße Tomatensuppe mit Basilikumnockerln

***

Steinpilzravioli auf Zwiebelkonfitt

***

in Kilkenny geschmorter Rinderbraten vom schottischen Hochlandrind mit 
glasierten Möhrchen und Drillinge-Kartoffeln 

***

dreierlei Dessert à la Toni 

     
Guten Appetit! 

Menü mit Whisky-Tasting: 94,50 €
Menü ohne Whisky-Tasting: 69,50 €

inkl. Selters Mineralwasser und einem
Empfangscocktail am Lagerfeuer

Für den musikalischen Rahmen sorgt wieder unser 
Whiskypiper Marco Kreissl.

Eine Anmeldung ist erforderlich.
Burghotel Münzenberg


