
hausgemachte Tagessuppe                             6,50 €   

Büffelburrata auf Rucola-Salat mit geschmolzenen Tomaten    12,50 €                                            
D, L, I     

Handkäs‘-Salat mit grünem Blattsalat, Zwiebeln, Äpfelchen 
D, I, J, L

und geröstetem Graubrotwürfeln                                      9,50 €

Spaghetti aglio e peperoncino in Olivenöl geschwenkt

mit geschmolzenen Cherrytomaten und gehobeltem

Parmesan mit Rucolahaube           14,50 €              D, L

wahlweise mit Büffelburrata             18,50 €
D

oder gebratenen Garnelen               20,50 €         
 C

gebratenes Lachsfilet ASC-zertifiziert auf Risotto der Saison                         

mit Cherrytomaten, Rucolahaube und gehobeltem                        
B, D, L Parmesan          26,50 €                                                    

Zwiebelrostbraten vom Roastbeef, Bratkartoffeln                                              

und Beilagensalat                             25,50 €E, L, K

                    
verschiedene Blattsalate mit Krautsalat, Karotten, Paprika,                      

Tomaten und gerösteten Kernen , wahlweise mitE, L, K, I

v gebratenen Champignons und gehobeltem Parmesan              16,50 €D

v mit Schnitzelstreifen            17,50 €
A 

v mit gebratenen Garnelen           18,50 €
C 

v mit gebratenen Lachswürfeln und gehobeltem Parmesan        18,50 €
B, D

v Roastbeefstreifen und gehobeltem Parmesan            18,50 €                       D 

hausgemachte „Grüne Soße“ mit gekochten Eiern und Drillinge-

Kartöffelchen                 15,50 €   A, D, E, L, K

 Frühlingshafte Speisenkarte
   

Cordon bleu vom Schwälmer Landschwein mit Pommes frites                              

und Beilagensalat                 21,50 €
A, D, E, I, K, L  

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwälmer Landschwein mit                                     

Pommes frites und Beilagensalat                 17,50 €A, I, K, L

v   mit Champignonrahm, Pfeffer- oder Zwiebelsoße                   19,50 €
D, E

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwälmer Landschwein mit Bratkartoffeln  
A, I

v   und hausgemachtem Kochkäse          20,50 €
 D

v   und hausgemachter „Grüner Soße“              20,50 €                      D

original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites                                     
A, Iund Preiselbeeren           25,50 €

Rumpsteak Lady's Cut (180 g), Pommes frites                                                 
E, L, K

und Beilagensalat                            26,00 €                                                                         

Rumpsteak (250 g), Pommes frites                                                          

und Beilagensalat                 32,50 €
E, L, K

                     
                                                                                                                                                

 D, 
frozen Solero mit Mango und Pfirsich                                      6,50 €                                                         I 

 A, D, I
fruchtige Pfannkuchenröllchen mit Vanilleeis und Sahne           7,50 €                                             

D, Iverschiedene Eissorten nach Wahl                                je Kugel    1,80 €

Guten Appetit!

* Für Beilagenänderungen berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €.    


