
SPEISENKARTE
Barbarie-Entenbrust auf getrüffeltem Kartoffelstampf mit                 

Portwein-Preiselbeer-Soße und gebratenen Waldpilzen         26,50 €     
A, D, E  

Ochsenbäckchen in Portwein geschmort auf Kartoffelstampf                          

und Wirsinggemüse          26,50 €
A, D, E  

Schweinefiletstreifen in Cognac-Champignon-Rahmsoße    

mit kleinen gebratenen Kartoffelklößchen         23,50 €D, E

Cordon bleu vom Schwälmer Landschwein mit Pommes frites                              

und Beilagensalat                 22,50 €
A, D, E, I, K, L  

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwälmer Landschwein mit                                     

Pommes frites und Beilagensalat                 17,50 €A, I, K, L

v   mit Champignonrahm- oder Zwiebelsoße                   19,50 €                                
D, E

original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites                                     
A, I

und Preiselbeeren           25,50 €

Freiland-Rumpsteak Lady's Cut (180 g) mit Pommes frites                                                 
E, L, K

und Beilagensalat                            26,00 €                                                                         

Freiland-Rumpsteak (250 g) mit Pommes frites                                                          

und Beilagensalat                 32,50 €E, L, K

                                                                                                                                                                

Desserts
lauwarmes Käseküchlein mit einer Kugel Schokoladeneis     

 A, D,  I  und Sahne                         7,50 €                                                                                    

Heidelbeer-Mascarpone-Parfait an lauwarmen    
D, ISchokoladenküchleinchen                  7,90 €                                             

D, I
verschiedene Eissorten nach Wahl                                je Kugel    1,80 €

 * Für Beilagenänderungen berechnen wir einen Aufpreis von 1,50 €.

Vorspeisen
hausgemachte Tagessuppe                             6,50 €   

gebackene Champignons in Olivenöl und Knoblauch, mit 
D, I

Kräuterdip und ofenfrischem Baguette                                    12,50 €

Garnelenpfännchen mit Paprika, Tomaten, Knoblauch,                                

Olivenöl und ofenfrischem Baguette        16,50 €                                            
C, I     

Pasta
Spaghetti mit Blattspinat, Kirschtomaten und gehobeltem

A, D, E,Parmesan in einer leichten Weißweinsoße         15,50 €               I, J  

Spaghetti mit Blattspinat, Kirschtomaten und gehobeltem

Parmesan in einer leichten Weißweinsoße und gebratenen
A, B, D, E, I, J

Lachswürfeln oder gebratenen Garnelen        20,50 € 

Vegetarisch
gebackene Käsescheibe mit Preiselbeeren                              

A, D, I    und Pommes frites       12,50 €

Fischgericht
gebratenes Lachsfilet (ASC-zertifiziert) auf Risotto der Saison                         

mit Cherrytomaten, Rucolahaube und gehobeltem                 
B, D, L Parmesan                26,50 €                                                    

Fleischgerichte
Zwiebelrostbraten vom Roastbeef mit Bratkartoffeln                                              

und Beilagensalat                             25,50 €
E, L, K

                    
Wildgulasch aus heimischen Wäldern mit Kartoffelklößen                                 

Eund hausgemachtem Apfelrotkohl              26,50 €

    


